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essen & trinken

... mochten Sie unseren Speisenplan per E-Mail erhalten senden Sie bitte Ihre Adresse an

info@liebstoeckel.de

Montag @ Dienstag 2 Mittwoch @ Donnerstag 2
£ £ £ &
KW 13 25.03.2024 26.03.2024 27.03.2024 28.03.2024
Gemiseeintopf mit Erbsen-Minz-Creme

Tagessuppe Karotten-Ingwer-Suppe | & Rindflei P 2 < Paprika-Curry-Suppe I
< indfleisch < Suppe < <

Zusatzstoffe + Allergene 9,14 7 7
Das Champignon- Gemise- | ¥ | Quark mit Kartoffeln & | ¥ » w
vegetarische Pfanne mit Pasta & Leing| R | Chilisin Carne mitReis | & Pasta Napoli &
Gericht N 0 0 N

Zusatzstoffe + Allergene 1,7,9 7,14 6 1

Hausmanns-
kost aus Hirschgulasch mit Rotkohl g Schweinenackensteak mit g Szegediner Gulasch mit g Fischragout mit Gemiise g
Pfanne & Kartoffeln L [Réstzwiebeln & Kartoffeln | & Kartoffeln i & Kartoffeln N
und Ofen
Zusatzstoffe + Allergene 9,14 14 4,7,14
Tagesgericht Eier in SenfsoRe mit § Maultaschen mit § Leberragout mit § Tortilla :lo"
Kartoffeln " Tomatensauce < Kartoffeln < o
Zusatzstoffe + Allergene 3,7,10,14 1 7,9,14 3,7,14

w w w ")
Dessert Tagesdessert 2 Tagesdessert 2 Tagesdessert - Tagesdessert -
o N ~ ~

Zusatzstoffe + Allergene 7 7 7 7

Karfreitag

29.03.2024

Anderungen vorbehalten. Speisen, die Zusatzstoffe in den Lebensnitteln beinhalten, haben wir gekennzeichnet. Eine Beschreibung der Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Aushang in unserem Restaurant. Fiir Anregungen und Wiinsche sprechen Sie uns bitte an. Wir

freuen uns auf lhren Besuch und wiinschen lhnen einen guten Appetit.
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